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WEEKEND: Mittemot Uppsaia domkyrka ligger ett privatpalats
fran 1870-talet, som bade fungerat som flickskola och
forsamlingshem. Sedan i fjol ar byggnaden renoverad, och

inrymmer toppkrogen Villa Anna.

Det ar nu i barjan av sommaren som Uppsala ar som vackrast. Almarna pa en av

stadens mest klassiska platser,

Odinslund, har kvar sin skira gronska.

Har ligger domkyrkan, anatomiska
teatern Gustavianum och den medeltida
lilla Heliga trefaldighetskyrkan.

Pa 1870-talet uppfordes har ocksa ett
privatpalats mittemot kyrkan. Det var
Finspang bruks legendariske patron Carl
Ekman som 13t bygga huset at sin dotter.
sedermera kom det att rymma en
flickskola, och fran 1942 domkyrkans
farsamlingshem.

Sedan december forra aret ar
byggnadens lyx aterstalld, dock i nutida
tappning som boutiquehotellet Villa
Anna med blott elva rum. Restaurangen i
entréplanet innebar att Uppsala med
130.000 invanare far en valbehavlig
toppkrog.
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Bakom Villa Anna star kockarna Markus Eriksson och Rafael Lafstedt.

| restaurangen driver de, i takt med tiden, en lokalproducerad och ekologisk linje.
Lat oss genast konstatera att det blir lyckat, om &n inte fulldndat &nnu.

Restaurangens gaster tas emot vid lobbyns glasdisk och med formgivaren Mats

Theselius |[aderfataljer vid soffbordet.

Fran forsta stund ar servicen avspant professionell, just pa det satt som gor att
gasterna ocksa blir avspanda. Inget vin serveras utan att servitéren provsmakar, och
servicen haller aven nar alla 24 sittplatser ar upptagna. Det ar egentligen inte
manga, men anda i mesta laget. Villa Annas elegant vilsamma kroglokal med diskret
graménstrade vaggar har besvarande tatt mellan borden, atminstone en fullsatt

lardagskvall.

Den gast som valjer den mest kompletta menyn, Anna Ekmans val, far sig till livs &
la carte-matsedelns nastan alla ratter. Men innan dess serveras en aptitretare pa
pilgrimsmussla, sorbet pa pressgurka och tomatvatten. Kombinationen satter fart pa

smaklékarna.

Forsta ratten ar stromming marinerad i rapsolja med kungskrabba, saltgurka och
sma klickar majskram. Podngen ar brytningen mellan strémming och krabba.

Andra ratten ar nordatlantisk pilgrimsmussla snabbt grillad i en het panna. Det ger
en pikant brand ton. En finstamd terrin pa farskost och potatis, formad som en stor bit

konfekt, har till.

Ordet avkok for tanken till gammaldags sjukhusmat. Pa Villa Anna handlar det
farstas om annat. Ratt tre ar avkok pa nasslor som halls dver en bit mort flasklagg
och dartill en inkokt confiterad agggula som fargglad poang pa tallriken.

Sa langt ar allt bra. Sedan kommer eft bottennapp. Torskfisken bleka, till
konsistensen lite som lutfisk, serveras halstrad med rostad tomat, sagogryn samt en
vinagrett pa sagogryn. Det ar, om uttrycket tillats, till farg och smak en blek
anrattning. Tillbeharen lyfter inte den trista fisken. Har skulle ha behdvts nagot
annat, kanske nagoti sammanhanget vagat enkelt som en aromatisk vitvinssas.

Ratt fem lagger fast ratt kurs. Den ekologiska kottbiten, lammnacke, har ett dyans
langkok bakom sig. Den blir perfekt, kottet smalter | munnen. Dartill serveras en
lammkorv som kryddats med den lackra ograskryddan libbsticka. Ett minus ar nagot
far rikligt av det branda 16kbrod som serveras till.

Avrundningen ar blamogelost fran den nordupplandska garden Eskesta med tolv
kor och ett mejeri. Dess ostar provar vi garna, men inte friterade 3 la 1970-tal. Den
tjocka frityrdegen efterlamnar en trist eftersmak. Behallningen ar méjligen nar den

helt smalta osten blandar sig med en kula lavendelglasss.

Desserten glassrabarber ar ett uppfriskande slut pa menyn.

Anna Ekman-menyns vinpaket har endast sydeuropeiska viner, samtliga
ekologiska eller antroposofiska. Det handlar om bra viner, men inga toppnummer.
Utbudet i den har miljévanliga genren ar begransat. Kanske skulle Villa Annas
sommelier slappa in annat ocksa for att hoja kvaliteten.
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